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VILLAGE DE L’AGRICULTURE
Foire européenne de Strasbourg

COMMUNIQUÉ DE PRESSE

La profession agricole donne rendez-vous aux visiteurs de la 91ème édition de la Foire 
Européenne de Strasbourg du vendredi 1er au dimanche 10 septembre aux portes 
du nouveau Parc des expositions de la ville. Ils pourront participer à une multitude 
d’animations, de dégustations et éveiller leurs papilles autour des mets locaux concoctés 
durant les dix jours sur le Village de l’agriculture.

En 2023, La Foire Européenne de Strasbourg fait la part belle à Strasbourg, l’Alsace, et l’Europe ! Portée par une 
impulsion collective réunissant toutes les forces vives du territoire, la manifestation phare de la rentrée promet 
une « visite expérientielle », déployée sur 35 000 m2 et rassemblant près de 400 exposants dans un florilège de 
nouveautés entre le Parc Expo et les jardins du Palais de la Musique et des Congrès.
L’ensemble des filières agricoles sera comme chaque année au rendez-vous pour faire (re) découvrir le savoir-
faire et le terroir alsacien : végétaux et paysagismes, agrotourisme, fruits et légumes d’Alsace, apiculture, 
aviculture, élevages, viticulture, houblon, machinisme sans oublier les partenaires Savourez l’Alsace Produits 
du terroir, Alsace Qualité, Bienvenue à la Ferme, le Concours général agricole et la FDSEA du Bas-Rhin.

2500 m² de Village de l’agriculture, un pôle élevage repensé
Cette année, nouvellement rebaptisé “Le village de l’agriculture”,  prendra ses quartiers aux portes du Parc des 
expositions, sur les pelouses entre le Palais de la musique et des congrès et l’hotel Mercure.
De nombreuses nouveautés seront à découvrir, notamment sur le pôle élevage. En effet, l’approche globale 
de cet espace a été repensée pour répondre aux attentes sociétales et environnementales du public. 
Approche pédagogique, bien-être animal, panneaux explicatifs, conférence/débats, pansage, mon métier 
d’agriculteur, renouvellement des générations, chartes des bonnes pratiques... des valeurs qui raisonnent à la 
fois dans le monde agricole mais aussi dans notre mode de vie et de consommation.

Des produits locaux, des animations et des temps forts
Une large gamme de produits locaux sera proposée aux visiteurs à travers une épicerie des marques Savourez 
l’Alsace Produits du Terroir, Bienvenue à la ferme, les glaces des délices de la Ferme à Osenbach, les produits 
locaux de la Ferme de la Bouille, la Brasserie S’Humpaloch ainsi que les producteurs médaillés du Concours 
général agricole, le Domaine des Bufflonnes mais également par le biais de l’Interprofession des fruits et 
légumes d’Alsace, Graines d’Alsace et de Météor. Toute la semaine, des temps forts dédiés aux visiteurs mais 
aussi à nos décideurs et élus locaux sont programmés. Entre dégustations, jeux concours, journée agricole, 
échanges professionnels, un programme complet attend les visiteurs et les agriculteurs ! 

Espace Restauration
De la fourche à la fourchette ! L’édition 2023 propose une fois de plus, les planchettes de dégustation 
de produits locaux la semaine, des repas proposés par les éleveurs durant les week-end et bien d’autres 
dégustations locales !

Les filières 
agricoles 
alsaciennes à 
la rencontre 
du grand 
public du 
1er au 10 
septembre 







UNE NOUVELLE APPROCHE SIGNÉE BIEN-ÊTRE ANIMAL ET PRÉOCCUPATIONS SOCIÉTALES
Les dernières éditions de la présence de l’agriculture à la Foire européenne de Strasbourg 
ont mis en évidence l’évolution des préoccupations sociétales au regard de l’agriculture, 
notamment concernant le bien-être animal. Cette année, les conseillers de la Chambre 
d’agriculture, les éleveurs, les élèves des lycées agricoles ont rassemblé leurs forces pour 
développer plus encore la communication et les animations autour de la thématique du 
bien-être animal : 

Le public appréciera découvrir les moutons, les poneys et un âne dans des enclos avec 
des accès donnant sur l’extérieur, des vaches laitières et allaitantes seront elles aussi 
sur place. Chaque animal sera présenté de manière pédagogique à travers des panneaux 
représentatifs de leur particularités, de leur mode de vie et de consommation.
L’animal dans son environnement, une journée type de nos animaux à la Foire européenne, 
les soins apportés au quotidien, l’abreuvement, la nourriture, présentation de l’équipe, sont 
autant d’éléments de communication qui seront accessibles sous le chapiteau élevage.

Au delà des panneaux des consignes de sécurité et des règles d’approche de l’animal, un 
livret pédagogique à destination des enfants à été complètement repensé, tout comme la 
création d’un planning complet d’animations, d’interventions et de présentations dans le 
ring. En effet, les élèves du lycée agricole d’Obernai ainsi que des professionnels du monde 
de l’élevage interviendront sur les sujets suivants : 

• Charte des bonnes pratiques
• Les soins aux animaux
• La valorisation des déchets
• Mon métier d’éleveur
• La valorisation des techniques agricoles
• Échanges avec le public sur la vision de l’agriculture et de l’élevage

Terminées les balades à poney pour les enfants, place à une nouvelle organisation 
autour d’ateliers pédagogiques avec pour thématiques l’approche de l’animal 
(comprendre et intégrer les consignes de sécurité, se mettre en confiance, gérer 
ses appréhensions et ses peurs, créer un lien avec le poney), l’approche théorique 
(comprendre l’animal, élargir ses connaissances, s’ouvrir au monde agricole) et la 
préparation du poney (se rendre acteur, avoir envie de faire, gagner en autonomie 
et en aisance, enrichir son vocabulaire).

Côté aviculture, le public pourra observer les animaux de la basse cour, non plus 
dans un espace clos, mais dans leur environnement naturel grâce à la mise en 
place d’un bassin et d’un parc, où canards, poules et lapins pourront vaquer à leurs 
occupations. Avec les aviculteurs, les enfants pourront découvrir l’atelier “le cycle 
de l’oeuf à la poule” pour mieux appréhender les différentes étapes de la naissance 
d’un poussin.

Afin de valoriser la biodiversité, une maison à insectes sera exposée et les visiteurs 
pourront repartir avec un mode d’emploi pour construire leur propre maison à 
insectes. Pour sensibiliser les plus jeunes à l’importance de la préservation de la 
biodiversité, un concours de dessin a été lancé durant les congés d’été avec pour 
thématique : dessine-moi la maison des insectes. L’apiculture sera également 
représentée à travers un stand de valorisation des produits déclinés au miel 
d’Alsace. Enfin, le dernier week-end (samedi 9 et dimanche 10 septembre), un 
temps fort sera consacré au Grand Hamster d’Alsace. En effet, en collaboration 
avec Bio en Grand Est, la DREAL et l’OFB, des producteurs engagés dans la 
préservation du Grand Hamster d’Alsace : farine bio, pain aux graines, baguette, 
biscuits et bières artisanales seront  à découvrir ! Dans la continuité, les équipes 
organiseront des ateliers “Fabrique ta mangeoire à oiseaux” pour sensibiliser les 
plus petits à la préservation de la biodiversité.

NOUVEAUTÉS ET ANIMATIONS 
QUOTIDIENNES



DES PRODUITS LOCAUX, DU TERROIR ET UN SAVOIR-FAIRE RECONNU
Savourez l’Alsace Produit du Terroir, Alsace Qualité, Bienvenue à la Ferme, les Fruits 
et légumes d’Alsace, Graines d’Alsace, les producteurs médaillés du Concours général 
agricole et les Glaces des Délices de la ferme à Osenbach, autant de produits médaillés, 
reconnus et appréciés pour leurs valeurs seront valorisés sur le village de l’agriculture.

UN PETIT CREUX ? MANGEZ LOCAL ! 
Côté restauration, le village de l’agriculture propose du lundi au vendredi de 11h30 
à 14h de découvrir les produits alsaciens en dégustant la planchette de la Table des 
terroirs organisée en partenariat avec Savourez l’Alsace Produit du Terroir, le Lycée 
professionnel agricole d’Erstein, Alsace lait, la Fédération des boulangers, le Verexal, les 
Fruits et légumes d’Alsace, la Choucrouterie le Pic et Alsace Volaille.

Traditionnellement, les week-ends permettent de valoriser nos éleveurs alsaciens, en 
commençant notamment le samedi et 2 et dimanche 3 septembre par un week-end 
100% ovin. En effet, les éleveurs de moutons, représentés par Agneau Terroir Alsace et 
le Syndicat Ovins d’Alsace, proposeront un menu du berger ainsi que des grillades midi 
et soir !

Les éleveurs bovins ne sont pas en reste plus que la Ferme Rochel proposera le samedi 
9 septembre midi et soir, un burger rempli de produits locaux (steak de vosgienne, 
fromage de montagne et pain local) !
Enfin, la tradition alsacienne a parlé ! Le dimanche 10 septembre, le public appréciera 
se délecter d’une tarte flambée confectionnée par la Ferme Adam !

CONCOURS GÉNÉRAL AGRICOLE : LES MEILLEURS DES PRODUITS À LA LOUPE
Les producteurs médaillés du Concours Général Agricole ne seront pas en reste.  Le 
village de l’agriculture est aussi l’occasion de valoriser le travail de producteurs locaux 
qui atteignent parfois l’excellence et qui se sont vus en 2023, récompensés de leur travail 
à l’occasion du Salon international de l’Agriculture de Paris, à travers la remise de prix au 
Concours Général Agricole.

Au programme, retrouvez : 
• Rhum métiss les vendredi 1er, samedi 2, dimanche 3, vendredi 8, samedi 9 et dimanche 10
• Le safran de Safran de l’église les 10 jours
• Les Knaks Festein les vendredi 1er, samedi 2, mercredi 6 et jeudi 7
• Les jus de fruits Sautter Pom’Or le vendredi 8
• La Distillerie Nusbaumer les jeudi 7 et vendredi 8
• Les jus de fruits Rothgerber les lundi 4, mardi 5 et mercredi 6
• Le foie gras de Lucien Doriath le jeudi 7 après-midi
• Les vins de la Cave Jean Geiler les lundi 4, mardi 4, jeudi 7 et vendredi 8

Le Concours Général Agricole en quelques chiffres :
• Vins : 564 échantillons à Colmar / 23 candidats, le Cépage le plus représenté 

est toujours le Riesling 
• Eaux de vie : 91 échantillons à Paris avec 6 candidats. 
• Autres produits : 116 échantillons / 32 candidats, avec une belle participation 

au niveau des produits laitiers et des charcuteries.

Les médailles :
Vins : 78 or, 62 argent, 17 bronze
Eaux de vie : 9 or, 11 argent, 2 bronze
Jus de Fruits : 1 argent, 1 bronze
Miels : 1 argent
Charcuteries : 3 argent, 4 bronze
Foies gras et magrets : 1 or, 3 argent, 1 bronze
Confitures :  1 or, 1 argent, 3 bronze
Produits laitiers : 2 or, 3 argent, 1 bronze



AGRO-TOURISME, QU’EST-CE QUE C’EST ?
Nombreuses sont les exploitations agricoles alsaciennes proposant des activités 
touristiques et ou de loisirs ! On les retrouve notamment à travers les fermes auberges, 
mais pas que. Vacances à la ferme, agro-tourisme et découverte du patrimoine seront 
donc au rendez-vous sur le Village de l’agriculture. Les Gîtes de France répondront à 
toutes les questions et émerveilleront les visiteurs avec des animations pédagogiques 
et traditionnelles, notamment à travers la présence du groupe folklorique Gap de 
Berstett, qui dansera sur les traditions le dimanche 3 septembre. 
Un sabotier sera présent les mercredi  6 et jeudi 7 septembre, une créatrice d’objets 
artisanaux sera présente les vendredi 1er après midi de 16h-20h, samedi 2 après-midi de 
16h à 20h, le dimanche 3 toute la journée en tant que propriétaire de gîte et artisans.

VÉGÉTAUX ET PAYSAGISMES
La filière paysagisme n’est pas en reste en Alsace ! Fidèles depuis les débuts, les 
paysagistes redoublent d’effort pour présenter un espace esthétique et raffiné aux 
visiteurs. Le public pourra admirer le travail des aménagements paysagers de nos 
prodiges. l’UNEP, représentée par les établissements Wolff et Riehl, s’associent et 
réalisent l’aménagement paysagé du Village de l’agriculture. Donnez une note exotique 
à votre jardin avec les bambous alsaciens d’Esprit Bambou, partenaire également cette 
année ! Ces entreprises se consacrent à la création, à l’entretien et à l’aménagement de 
jardins et d’espaces paysagers. 
Nouveauté sur cette édition, le temps d’un week-end (samedi 9 et dimanche 10), la 
roseraie de Saverne sera présente pour faire la promotio de son savoir-faire.

FRUITS ET LÉGUMES D’ALSACE
À travers l’Interprofession des Fruits et Légumes d’Alsace, c’est toute une filière qui 
est mise en avant durant les 10 jours. Au programme, dégustation de jus, de fruits, de 
légumes et vente locale de fruits et légumes de saison.

L’interprofession aura pour voisin un nouvel exposant : Graines d’Alsace, les 
petites graines qui vous font du bien ! La nouvelle filière légumes secs d’Alsace  
est le fruit d’une collaboration étroite entre l’Interprofession des Fruits et 
Légumes d’Alsace (IFLA) et quatre agriculteurs installés dans le secteur 
d’Eschau / Plobsheim / Nordhouse. Sur leur stand, retrouvez leurs gammes de 
légumineuses, nutritives, économiques, polyvalentes… Lentilles, pois chiches 
et quinoa sont cultivés localement selon des pratiques agricoles durables. 
Cette nouvelle filière alsacienne contribue au développement d’une agriculture 
de proximité sensible à la préservation de la terre qui la nourrit. Excellentes 
pour la santé, les légumineuses Graines d’Alsace le sont tout autant pour 
l’environnement. Sur leur stand, tentez de remporter votre kit Graines d’Alsace 
en participant au tirage au sort, du 1er au 31 septembre : rendez-vous sur le site : 
grainesalsace.fr/jeu



BIENVENUE À LA FERME DÉBARQUE DU VENDREDI 1ER AU DIMANCHE 3 SEPTEMBRE !
Venez découvrir les producteurs et les produits Bienvenue à la ferme ! L’équipe circuits 
courts de la Chambre d’agriculture animera des ateliers de rempotage, de dessin et 
organisera un jeu “boîtes à toucher”.

DU COMPOST, EN VEUX-TU EN VOILÀ !
Du vendredi 1er au mardi 5 septembre
Compost  Veltz-Agriton de Reichstett, spécialistes de la gestion de matières organiques, 
réalisera un focus sur la valorisation de ce produit en respectant un développement 
durable. Il présentera la solution EM Agriton ®, un produit à base de Micro-organismes 
Efficaces (EM®), il proposera également à la vente des seaux de Bokashi avec le son 
fermenté.

WEEK-END DES BERGERS
Samedi 2 septembre de 10h à 22h et dimanche 3 septembre de 10h à 20h, 
le public pourra rencontrer les éleveurs de mouton. 
Au programme des journées, rencontre avec les éleveurs qui proposeront à la restauration 
leur concept de street food, le burger de mouton et des grillades.
Le repas est organisé en partenariat avec le Syndicat Ovin Alsace, Agneau terroir d’Alsace et Météor. 
Pour compléter la journée, exposition d’animaux, présentation des races ovines et 
démonstrations de tonte de moutons seront au rendez-vous.
La bergerie du Ried de Baldenheim, du réseau Bienvenue à la ferme proposera des glaces 
italiennes au lait de brebis pour parfaire de repas !

CÔTÉ ANIMATIONS ET MUSIQUE rendez-vous samedi à partir de 18 h pour retrouver la 
chanteuse Joanna Schuh dans un registre pop variétés françaises pour animer la soirée 
du Village de l’agriculture. Passionnée de chant depuis toujours, à 13 ans, elle se lance et 
remporte des concours comme le Festi’voix à Seebach en 2017, où elle a pu enregistrer 
deux titres dont une composition. 
Le temps d’une pause de l’artiste, les équipes du Village de l’agriculture proposeront un 
blind test musical. Oreilles averties, restez sur vos gardes !
 

DU VINTAGE !

L’ association Tracteurs anciens de Westhoffen et Environs vous feront découvrir leur passion 
le samedi 2 et dimanche 3 septembre.  En effet, pas moins d’une trentaine de tracteurs 
anciens défileront dans Strasbourg avant de faire une halte de deux jours au Village de 
l’agriculture.
L’association créée en juin 2022 compte une soixantaine de membres dévoués et passionnés, 
et recense environs 250 tracteurs et le plus âgés d’entre eux datant de 1924. Les principales 
activités de l’association, sont de participer aux différents évènements du monde agricole et de 
faire des sorties chaque dernier dimanche du mois sur les routes de campagne du secteur.
L’association expose également ces vielles mécaniques lors de diverses fêtes du village et 
portes ouvertes.

LES TEMPS FORTS
10 jours à ne pas manquer



SENSIBILISATION AU MONDE ANIMAL DÈS LE PLUS JEUNE ÂGE
Samedi 2, dimanche 3, mercredi 6, samedi 9 et dimanche 10
à 11h, 14h et 16h
Le centre équestre des deux rives propose une nouvelle approche de leurs poneys, 
auprès des enfants. Des actions de sensibilisation et de pédagogie pour appréhender 
au mieux de monde animal.
Des ateliers sur inscriptions seront proposés aux enfants de 3 à 13 ans les samedi, 
dimanche et le mercredi à 11h, 14h et 16h :
• l’approche de l’animal (comprendre et intégrer les consignes de sécurité, se 

mettre en confiance, gérer ses appréhensions et ses peurs, créer un lien avec le 
poney),

• l’approche théorique (comprendre l’animal, élargir ses connaissances, s’ouvrir au 
monde agricole) 

• la préparation du poney (se rendre acteur, avoir envie de faire, gagner en 
autonomie et en aisance, enrichir son vocabulaire).

DOMAINE DES BUFFLONNES
Dimanche 3
De la mozzarella en Alsace, qui l’eût cru ? Le domaine des bufflonnes, sera présent avec des 
fromages et des viandes et charcuteries pour faire découvrir leur production locale. Toute la 
semaine, le public pourra apprécier la présence d’un bufflon sur le pôle élevage.

LUNDI 4 SEPTEMBRE : Rencontre de l’agriculture et inauguration du Village de 
l’agriculture (événement sur invitation) - à 10h - Salle Marie Curie - Palais de 
la musique et des congrès à Strasbourg.

PROGRAMME DE LA RENCONTRE : CONFERENCE-DEBAT
Souveraineté alimentaire et changements climatiques : Quels modèles agricoles 
demain ?
> Conférence de Yves LE ROUX, enseignant chercheur à l’ENSAIA de Nancy
> Table ronde : débats
> Allocution des invités

Inauguration du Village de l’agriculture à 12h30 - Foire européenne de Strasbourg

REMISE DES PRIX DU CONCOURS DE DESSIN

Mercredi 6 à 16h
La Chambre d’agriculture organise son traditionnel concours de dessin.

Cette année, la thématique « dessine-moi la maison des insectes » fait fureur. Les planches à 
dessin distribuées durant l’été, ont permis de récolter un joli panel de créations, le mercredi 
6 septembre à 16h sera l’heure de la remise des prix sur le village de l’agriculture, pour les 
petits prodiges ! (événement sur invitation).
Tous les petits prodiges ayant participé au concours seront conviés à cet après-midi, afin 
de les récompenser, le Zoo d’Amnéville offrira à chaque participant un billet d’entrée ! Les 
grands gagnants repartiront avec de nombreux lots offerts par nos partenaires : 



AFTERWORK INTERCONSULAIRE
Mercredi 6 de 17h30 à 20h : Les entreprises inspirantes (événement sur 
invitation)
Un des objectifs des Chambres consulaires est d’accompagner les entreprises dans leur 
développement et leurs transitions. Aujourd’hui, place à la décarbonation. L’afterwork 
réunira les acteurs, décideurs et conseillers des Chambres consulaires ainsi que les 
entreprises ayant été accompagnées dans leur transitions au courant de l’année 2023.
Place aux échanges, à la valorisation et au réseautage animé durant un afterwork sur le 
village de l’agriculture, en partenariat avec la corporation des boulangers, corporation des 
bouches, Alélor, Famille Zaepffel, les jus de fruits Rothgerber, Bienvenue à la Ferme. 

L’AGRICULTURE RECRUTE 
Les 6 et 7 septembre
La FDSEA du Bas-Rhin fera la promotion de l’agriculture sur la thématique : l’agriculture 
recrute (formations, métiers, interviews...). Deux quizz seront à disposition du public pour 
découvrir l’agriculture alsacienne : Et si on travaillait dans l’agriculture ? pour tenter de 
remporter un panier garni. Un quiz enfant permettra de remporter des goodies. 

LE CLOS DES LAMAS
Les 6 et 7 septembre
Les Alpagas et lamas, du Clos des lamas à Gubrechtshoffen nous ferons l’honneur de 
leur douce présence sur deux journées. L’idée est de présenter le métier d’éleveur et 
de ces jolies bêtes à poils, des démonstrations de filage de laine et la vente de produits 
confectionnés à la main seront également de la partie.

SOLAAL : LA CHAINE DU DON
JEUDI 7 septembre à 17h
L’association de solidarité des producteurs agricoles et des filières alimentaires viendra 
faire découvrir son association et présenter ses missions et actions. Un temps fort : “la 
Chaîne du don” sera organisé à 17h en partenariat avec la Collectivité européenne d’Alsace.

LA VOSGIENNE, 
à l’honneur le week-end du 8 au 10 septembre
Cette belle vache, emblématique du Massif des Vosges, illustrera l’agriculture de 
montagne lors de la Foire Européenne de Strasbourg. Son élevage, ses pratiques comme 
la transhumance, permettent des activités économiques et touristiques qui contribuent 
fortement à l’attractivité du Massif.
Petite race bovine locale, la seule de la Région Grand Est, elle représente des systèmes 
d’élevage acteurs et moteurs de territoires montagnards. 
Les consommateurs pourront rencontrer cette race et déguster ses produits laitiers ou 
carnés : en effet, l’OS Vosgienne sera présente tout le week-end, avec animaux et éleveurs, 
pour proposer fromages et charcuterie et échanger avec le public pour tout savoir sur la 
Vosgienne ! Les animateurs de l’OS Vosgienne réaliseront une démonstration de fabrication 
de Siesskass, l’emblématique fromage de la vallée de Munster !

La Ferme de la Bouille, présente le week-end, proposera à la vente directe ses produits. 
C’est un élevage de montagne situé à Sainte Croix Aux mines et à Wildersbach, la Ferme de 
la Bouille est spécialisée dans l’élevage et la sélection de bœufs de Race Bovine Vosgienne 
en Montagne. Son troupeau est formé de 90 bovins de race vosgienne, capable d’offrir une 
viande d’une grande qualité.
La viande proposée provient de bœufs âgés d’au moins 3 ans. La ferme compte parmi 
ses clients, de nombreux restaurants gastronomiques, ainsi que des bouchers dont 
la priorité est la qualité. Les animaux sont élevés selon les principes de l’agriculture 
biologique et ainsi aucun intrant chimique n’est accepté sur les terres et dans l’alimentation 
des animaux. Ils sont exclusivement nourris à l’herbe et au foin sans apports extérieur. 



Seuls les bœufs, au terme de leur croissance, c’est à dire vers l’age de trois ans seront 
engraissés avec des céréales, des pois et des féveroles en provenance de la ferme Walter, 
eux même en production biologique dans la plaine du Saintoins en Lorraine.
Dans l’étable, les animaux disposent de grands espaces paillés pour leur plus grand 
confort et leur plaisir, les cornes ne sont pas coupées et ainsi ils conservent toute leur 
intégrité et fierté. Les veaux ne sont pas séparés de leur mères avant l’age de 8 mois où ils 
sont sevrés ce qui permet aux mères de profiter d’un bon repos avant en prochain vêlage.
La ferme charge elle-même ses animaux vers l’abattoir ce qui leur évite tout stress. La 
viande est ensuite maturée 21 jours en chambre froide avant d’être découpée par un 
boucher spécialisé.
Plus d’infos et réservation : https://reserver.fermedelabouille.fr/ 
http://www.fermedelabouille.fr/

ANIMATIONS MUSICALES ET RESTAURATION LOCALE
Samedi 9 à partir de 11h30
La restauration du midi et du soir sera assurée par la ferme des fougères, située 
au Champ à Belmont. Elle proposera son burger fermier composé de produits 
locaux 100 % garantis. 
Côté animation musicale, rendez-vous à partir de 18h Le groupe FOXY LADY, 
composé de François le batteur et Laurence la chanteuse, se produira le samedi 
soir à partir de 20h. Avec son répertoire de variétés françaises, pop, rock, blues, 
swing, jazz, les reprises internationales n’auront plus de secret pour vous !

Dimanche 10 à partir de 11h30
La Ferme ADAM proposera à la restauration la traditionnelle tarte flambée, quelle soit gratinée 
ou traditionnelle, venez vous restaurer au Village de l’agriculture !

DU COMPOST, EN VEUX-TU EN VOILÀ !
Samedi 9 et dimanche 10
Compost  Valterra : Centre de Valorisation des Déchets Verts, organisera des animations 
sur le semis de cresson ou salade dans des petits pots de terreau par les enfants, ils 
pourront repartir avec un pot semé et observeront le résultat final sur le stand.
Un mini centre de compostage / Visualisation des différents stades de maturation du 
compost entre déchet et terreau final dans des pots en verre sera également mis en avant.

BIODIVERSITÉ ET GRAND HAMSTER D’ALSACE
Samedi 9 et dimanche 10 septembre, un temps fort sera consacré au Grand 
Hamster d’Alsace avec la découverte et la dégustation de nouveaux produits bio et 
locaux  qui valorisent les pratiques des producteurs pour la biodiversité de la plaine 
d’Alsace! Des produits bio, locaux, qui ont du sens, du champ à la chope, du champ à 
la fourchette ! 
Venez dégustez des bières artisanales, venez découvrir la farine T 65 Cricetus 
Cricetus du Moulin Kircher et tous les produits de la gamme !
Sur le stand, vous pourrez rencontré notamment Barnabé Stoehr de la brasserie 
artisanale S’Humpaloch à Lautenbach et déguster leur fameuse bière « Grand 
Hamster » . « Cette bière rassemble ce qu’il y a de meilleur : l’Eau du Massif Vosgien, 
du malt d’orge (variété Amistar) de Maltala, du houblon (variété Nugget) d’Alsace et 
du lierre terrestre sauvage de Lautenbach. Les ingrédients sont 100% bio et locaux, 
pour un produit cohérent et surtout orignal ! ».
Ces actions sont conduites dans le cadre du Plan National d’Actions * (PNA) 2019-
2028 en faveur du hamster commun et de la biodiversité de la plaine d’Alsace. 
Bio en Grand-OPABA a réuni des opérateurs prêts à s’engager pour valoriser des 
produits bio qui concourent à la préservation du Grand Hamster d’Alsace : le Moulin 
Kircher à Ebersheim (farine bio T 65, un pain rond aux graines et une baguette 
fabriqués à partir de cette farine), Alsace Biscuits Tradition à Geudertheim (biscuits 
à venir) en lien avec le Moulin des Moines à Krautwiller, et un collectif de brasseries 
artisanales portant chacune leur recette de bière : Bendorf au Neudorf, La Narcose à 
Scharrarbergheim-Irmstett, l’Altruiste à Scherwiller, S’Humpaloch à Lautenbach et 
la brasserie des 4 pays à Hirtzbach.



Les partenaires présents

BIENVENUE À LA FERME
Avec plus de 8 000 adhérents en France et près de 230 en Alsace, le réseau Bienvenue à la 
Ferme est le premier réseau d’agriculteurs en circuits courts et agritourisme. L’association 
alsacienne est la plus grande du Grand Est. Pionnier depuis plus de 30 ans, dans les 
domaines de la vente directe et l’accueil à la ferme, le réseau propose une offre globale à 
travers deux promesses :  « Mangez fermier » et « Vivez fermier » sur son site https://www.
bienvenue-a-la-ferme.com/.
L’offre « Mangez fermier » regroupe des concepts variés de commercialisation afin de 
favoriser les circuits courts et notamment la vente à la ferme, les magasins de producteurs, 
les marchés ainsi que les drives. On dénombre dans cette offre près de 4400 agriculteurs 
en France dont 200 en Alsace.
L’offre « Vivez fermier » regroupe les agriculteurs orientés vers l’accueil du grand public 
qu’il s’agisse de séjours en gîtes, en chambres d’hôtes, dans des campings, d’accueils de 
camping-cars, de visites dans les fermes pédagogiques ou de découvertes ou encore de 
restauration dans les fermes-auberges. Cette offre regroupe 1800 agriculteurs en France 
dont près d’une trentaine en Alsace.
Promouvoir la diversification et l’expérience fermière, tels sont les mots d’ordre du réseau 
afin de répondre à l’engouement des consommateurs pour les circuits courts et les produits 
fermiers. Pour ce faire, Bienvenue à la Ferme Alsace organise ou participe tout au long de 
l’année à des manifestations à destination du grand public telles que les opérations « sur le 
chemin de nos fermes » au printemps ; « vivez la ferme en famille » durant l’été ; ou encore 
« Noël à la Ferme » pour les fêtes de fin d’année. L’association participe également aux 
grands évènements régionaux ou nationaux, comme la Salon de l’agriculture à Paris.

CIGOLAND
Cigoland est un petit parc de loisirs et un parc animalier situé à Kintzheim, petit village alsacien 
situé à côté de Sélestat dans le Bas-Rhin. Créé en 1974 par Jean Pierre Willmann. C’est un 
parc destiné aux familles avec des attractions et spectacles (audiovisuels, de cirque) destinés à 
tous les âges. Le parc dispose de nombreux espaces ombragés et d’une aire de jeux extérieurs 
pour les enfants.
Chaque année, l’équipe de Cigoland ravi les petits ave ses multiples animations sur l’espace 
agricole.

FDSEA DU BAS-RHIN
La force de la Fédé, c’est le réseau de proximité dans les cantons, mais aussi les relations au 
niveau national, que ce soit via la FNSEA, les associations spécialisées ou les interprofessions. 
Adhérer à la FDSEA, c’est : 
• bénéficier de nombreux services gratuits
• être le premier informé
• intégrer un réseau dynamique



GROUPAMA GRAND EST

Réseau généraliste proposant toute la gamme des produits d’assurance dommages, 
assurance de la personne, épargne vie et banque.
Réseau généraliste proposant toute la gamme des produits d’assurance dommages, 
assurance de la personne, épargne vie et banque.
• 1 540 collaborateurs
• 2 956 élus
• 390 360 clients-sociétaires en assurance non-vie

LE LYCÉE AGRICOLE D’OBERNAI missionnera ses étudiants de la filière ACSE pour 
présenter leur parcours scolaire, animer le pôle élevage et organiser les animations et 
présentations dans le ring, tout en répondant aux interrogations du grand public.

LE LYCÉE AGRICOLE D’ERSTEIN missionnera ses élèves pour gérer et animer la Table des 
terroirs, quand d’autres vous proposeront à la vente les produits locaux des producteurs du 
réseau Bienvenue à la Ferme Alsace.

MINI AGRI - MINI TP
Depuis 30 ans sur le marché, MiniAgri, MiniTP, a su s’imposer dans le monde du jouet et de la 
miniature Agricole et des Travaux Publics en tant que véritable référence. LEur site offre une 
large gamme de marques et modèles des jouets et miniatures ainsi qu’une riche panoplie de 
livres, DVD, objets publicitaires. MiniAgri, MiniTP propose plus de 5 000 références allant du 
jouet pour enfant de 1 an jusqu’à des modèles de collection de grande précision, pour amateurs 
et collectionneurs avertis. Tous leurs jouets et miniatures agricoles, de travaux publics et 
camions restent fidèles dans leur construction et le détail de finition à leur prototypes grandeur 
nature, parce que jouer – c’est sérieux ! Tout au long des années, il propose des marques les 
plus reconnues dans le monde Agricole et des Travaux Publics : Fendt, Case IH, Britains, New 
Holland, Caterpillar, Liebgherr et plus encore. 

SAVOUREZ L’ALSACE, PRODUIT DU TERROIR
Alsace Qualité a réservé un stand pour les entreprises SAPT qui se succèderont durant la 
période afin de réaliser des actions de promotion et de vente pour leurs entreprises. 
La Choucrouterie Rieffel sera présente le 1er septembre
Les deux week-ends seront consacrés aux Sirops Klein Wanner
Du 4 au 8 septembre, le producteur de miel IGP “La ruche Alsacienne” fera la promotion de 
sa production.
Toute la durée de la foire, le public pourra déguster l’eau Celtic à travers une fontaine mise 
à disposition.
En complément, une animatrice sera employée afin d’assurer une promotion générique de 
SAPT et des SIQO.
L’accompagnement des entreprises SA présentes dans le hall « Jardins des Délices » se 
fera à travers la fourniture de fanions, flyers, chevalets… afin d’apporter encore d’avantage 
de visibilité.
Lors des déjeuners servis sur l’espace agricole dans le cadre de la table des terroirs, Alsace 
Qualité fournira de la viande bovine Alsacienne SAPT. 

Un partenariat a été conclu entre notre association et la « Fraternelle des Cuisiniers et des 
métiers de la Bouche d’Alsace ». Cette dernière fera gagner des repas au public et réalisera 
des démonstrations culinaires. Les recettes seront élaborées à base de produits SA et 
SAPT. Le budget de cette opération s’élève à 1200€.
Voici les entreprises concernées : FORTWENGER, EST FRITURE / FRANGIL GOURMET, 
HORVAT, ALSACE LAIT, ALELOR, INTERPROFESSION DES FRUITS ET LÉGUMES 
D’ALSACE, FEYEL & ARTZNER, CONFISERIE ADAM, VERGERS DETTLING



ALSACE QUALITÉ, est une association créée en 1991 par l’ensemble des acteurs de la 
filière agroalimentaire alsacienne : producteurs agricoles, industries agroalimentaires, 
distributeurs, consommateurs et restaurateurs. Son conseil d’administration s’appuie sur 
plusieurs collèges qui regroupent l’ensemble des partenaires de la filière.
Alsace Qualité permet ainsi de fédérer et de rassembler autour d’une même table tous ceux 
qui, de la fourche à fourchette s’impliquent en faveur de la qualité alimentaire en Alsace. A 
travers ce regroupement, Alsace Qualité peut développer une politique régionale autour de 
la qualité agroalimentaire en créant des synergies d’actions, de moyens et d’expériences 
entre tous les acteurs de la filière. Ses missions principales : fédérer, accompagner et 
valoriser les entreprises dans les démarches de progrès et structurer ainsi le réseau 
agroalimentaire de la région.

SOLAAL GRAND EST est une association reconnue d’intérêt général, qui facilite le lien 
entre les filières agricole et agro-alimentaire, et les associations d’aide alimentaire. Pour 
répondre à leurs besoins devant l’augmentation des personnes en précarité alimentaire, 
l’association facilite le don grâce à un accompagnement local, adapté, et gratuit. 
L’association intervient ainsi auprès des producteurs souhaitant donner leurs produits 
écartés de la commercialisation (surproduction, écart de tri, refus de palette, DLC courtes). 
Depuis sa création en 2021, SOLAAL Grand Est a organisé des collectes de dons permettant 
d’améliorer l’équilibre nutritionnel de nos concitoyens les plus démunis, tout en participant 
à la lutte contre le gaspillage alimentaire.

VALTERRA intervient dans les domaines de l’environnement et du traitement des déchets 
organiques. A Strasbourg, VALTERRA exploite le centre de valorisation des déchets verts 
de l’Eurométropole de Strasbourg. Les végétaux sont transformés en produits normés de 
qualité, disponibles en vrac et en sacs. 100% végétal et local, le compost et les copeaux sont 
valorisés en agriculture et dans les jardins potagers et d’agrément de particuliers.

COMPOST  VELTZ AGRITON est le revendeur officiel de EM Agriton ®sur la partie Grand Est.
EM Agriton ® est un produit à base de Micro-organismes Efficaces (EM®) , une solution 
pour la vie du sol, l’élevage et la valorisation de la matière organique respectant un 
développement durable.

DREAL : La Direction déconcentrée de l’État en région, la direction régionale de 
l’environnement, de l’aménagement et du logement (DREAL) du Grand Est met en œuvre, 
sous l’autorité de la préfète de région et des préfets de départements, les politiques publiques 
du Ministère de la Transition Écologique  en matière d’environnement, de développement et 
d’aménagement durables, en particulier dans les domaines de la prévention et de l’adaptation 
aux changements climatiques, de la préservation et de la gestion des ressources, du 
patrimoine naturel, des sites et des paysages, de la biodiversité. Elle assure également la 
coordination de ces mêmes politiques mises en œuvre par d’autres services déconcentrés et 
les établissements publics de l’Etat concernés.”
Dans le cadre de l’action 5.1 du PNA, la DREAL, membre du comité de suivi et coordinatrice 
du PNA hamster, est en charge de mettre en avant les actions réalisées par l’ensemble des 
partenaires du PNA.
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