
Perfectionnement à la dégustation : les bases, les 
défauts et les seuils de détection 

 

3 demi-journées  

(10,5 heures) 

Jeudis 4 avril, 11 avril  

et 18 avril 2024 
De 9h00 à 12h30  

 

ADAR du vignoble 

à Obernai 

 

Intervenants : 

Marie EBER et Léa MEYER, 

Conseillères spécialisées en viticul-

ture et œnologie  

 
Prix de vente  : 300 € 

(nets de taxes) 
 

Chef/associé/collaborateur 

exploitant* : 60 € 
(*à jour des cotisations MSA et dans la 

limite du plafond annuel de prise en 

charge de 3 000 € par Vivea) 
 

Exploitant en démarche 

d’installation :   

nous contacter 
 

Retraité de l’activité 

agricole : 150 € 
 

Salarié d’une entreprise 

affiliée Ocapiat  225 € 
(possible prise en charge de 45 % avec Boost 

Compétences)  

 

Autre salarié/particulier :  300 € 

Objectifs :  

Améliorer sa technique de dégustation, mieux détecter les défauts dans le vin et connaître son seuil de détec-

tion pour les principales molécules impliquées dans ces défauts  

Public :  Exploitant, technicien, salarié, œnologue, sommelier, caviste, commercial 

Pré-requis : Bases de dégustation Modalités d’évaluation : Questionnaire en fin de formation   

Nombre maximum de stagiaires : 12 

Contenu :  

A travers trois demi-journées de dégustation, venez vous perfectionner à la dégusta-

tion des vins. Après un rappel des techniques d’analyse sensorielle, une large place 

sera faite aux défauts du vin.  

Cette formation technique vous permettra de mieux les repérer et d’acquérir les bons 

réflexes pour agir efficacement.  

Un temps dédié à l’identification de vos propres seuils de détection permettra de 

connaitre vos sensibilités et donc de gagner en performance.  

 

Méthodes pédagogiques :  

Exposés, dégustation, jeux, échanges et débats 

 

Une attestation de fin de formation sera délivrée au stagiaire à l’issue de sa participation. 

Conditions générales de vente et règlement intérieur sur demande et sur  https://alsace.chambre-agriculture.fr/formation/ 
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Responsable de stage : 
Marie EBER  06 74 56 32 52  

marie.eber@alsace.chambagri.fr 

Formation cofinancée par :  

Modalités 

 

L’ensemble de nos formations est accessible aux 

personnes présentant une situation de handicap et 

nous mettons en place les aménagements néces-

saires Référents handicap :  Claire Wir (03 89 20 97 

00) et Isabelle Leitz (03 88 19 17 17) 

Service Formation-Emploi 

2 rue de Rome 

CS 30 022 – Schiltigheim 

67013 STRASBOURG CEDEX 
formation-professionnelle 

@alsace.chambagri.fr 

Contact 

R044/2024 

Nouve
au 

https://alsace.chambre-agriculture.fr/
https://www.vivea.fr/
https://alsace.chambre-agriculture.fr/formation/formation-professionnelle/

