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OBJECTIFS

Maitriser la technologie de transformation du lait en yaourt au lait de chévre, de vache et de brebis et en créme dessert
au lait de vache.

OBJECTIFS OPERATIONNELS

Acquérir les connaissances techniques pour mettre en place une fabrication de yaourt ou de créme dessert en maitrisant
les phases de fabrication.

PusLIC

Producteurs fermiers ou salariés en fromagerie fermiére souhaitant élargir leurs connaissances, améliorer leur technique
ou souhaitant démarrer une production de ce type dans leur atelier.

PRE-REQUIS : aucun MODALITES D'EVALUATION : Questionnaire d’évaluation en fin de formation

@ Modalités Contenu

¢ Etude comparative de la composition des différents laits : chévre, vache
et brebis

¢ Fabrication de yaourts fermes et brassés en atelier avec 3 types de lait et
fabrication de crémes desserts au lait de vache

¢ Explication des parametres de fabrication et focus sur les conditions de
réussite

¢ Analyse des principaux accidents de fabrication et comprendre comment
y remédier

¢ Connaitre ses obligations par rapport a la mise en marché des produits

Intervenant : Méthodes pédagogiques :

Fabrication en atelier fermier, exposé en salle, retours d’expérience

Colit de la formation : 400 €
(nets de taxes)

(*a jour des cotisations MSA et dans la
limite du plafond annuel de prise en
charge de 3000 € par Vivea)

Responsable de stage :

Noémie BURETH, tél.'06 84 43 07 02
noemie.bureth@alsace.chambagri.fr
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ENGAGEMENT

L’ensemble de nos formations est accessible aux DE SERVICE

personnes présentant une situation de handicap et i S

nous mettons en place les aménagements néces- e

saires Référent handicap : Sébastien LIBBRECHT waw,alnorarg

(038819 17 07) Contdl

Service Formation-Emploi
2 rue de Rome
CS 30 022 - Schiltigheim
67013 STRASBOURG CEDEX
formation-professionnelle
@alsace.chambagri.fr

Une attestation de fin de formation sera délivrée au stagiaire a I'issue de sa participation.
Conditions générales de vente et réglement intérieur sur demande et sur https://alsace.chambre-agriculture.fr/formation/
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